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Resumen: 

La invención describe un proceso de producción de harina de trigo.  

El proceso comprende los siguientes pasos que A, la limpieza es 

conducido, específicamente, los granos de trigo se limpian con agua limpia; B, el 

secado se realiza, específicamente, el trigo limpio 

los granos se secan; C, se realiza el desgranado, específicamente, los granos de 

trigo se desgranan a través de tres pases de descascarado, y 

los núcleos de salvado y trigo se someten a tamizado de separación; D, el salvado 

se aplasta después de ser sometido a hidrolítico 

tratamiento, y los núcleos de trigo se envían a un sistema de reducción; E, la 

reducción se realiza, específicamente, cinco pases de 

reducción se lleva a cabo, el polvo de salvado hidrolizado se agrega durante el 

cuarto paso de reducción, polvo descargado por  

cada pasada de reducción se recoge de forma independiente, y los residuos de trigo 

restantes después de la quinta pasada de reducción se envían a 

un sistema de molienda de residuos; F, se realiza la molienda de residuos, 

específicamente, se realizan dos pases de molienda de residuos, y 

el polvo descargado por los dos pasos de molienda de residuos se recoge de forma 

independiente; y G, se realiza la mezcla de harina 

con el polvo descargado por reducción y el polvo descargado por la molienda de 

residuos, y la harina de trigo terminada es 

adquirido. 



 
 

o Fine grinding and screening device for wheat flour production and 
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Resumen: 

La invención describe un dispositivo de molienda y cribado fino para la producción 

y procesamiento de harina de trigo. 

 

 

o Dispositivo de descanso de producción de harina de trigo. 
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Resumen:  
 

La invención describe un dispositivo para romper la producción de harina de trigo. 

El dispositivo de corte de producción de harina de trigo comprende una base y un 

mecanismo de ruptura montado en la base a través de patas de soporte, en donde 

el mecanismo de ruptura comprende un tanque de ruptura. El dispositivo de 

interrupción de la producción de harina de trigo puede evitar el aumento de la 
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ocupación del espacio provocado por una estructura de rodillos de dientes múltiples 

y es bajo en costo de estructura general. 

 

 

o Un dispositivo que se utiliza para la automatización del almidón de 

producción de harina de trigo para poner harina de trigo. 
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Resumen: 

 

El modelo de utilidad proporciona un engranaje a un dispositivo que se utiliza para 

la automatización del almidón de producción de harina de trigo para poner la harina 

de trigo, revela una estructura simple, la practicidad es fuerte y la mano de obra 

efectiva.  
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Resumen: 

El modelo de utilidad revela un equipo de procesamiento de harina de trigo que 

incluye tolva de alimentación, cámara de cribado, cámara de molienda, dando 

cuenta de la impureza de magnetita en la producción de trigo. El modelo de utilidad 

divulgado puede reducir la destrucción de los nutrientes del trigo, al máximo mejora 

el valor nutritivo de la harina y la urdimbre del modelo de utilidad revela que la harina 

de trigo de producción no contiene el aditivo, y el sabor es espléndido. 

 

 

o  Equipo de procesamiento de harina de trigo. 
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Resumen: 

El modelo de utilidad revela que un equipo de producción de harina de trigo produce 

tecnología de procesamiento de producción de harina de trigo, mejorando de 

manera efectiva la limpieza del mismo y reduciendo el volumen de impurezas. 

 

 

 

 

 

 



 
o Método de producción de harina de trigo cerosa. 
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Resumen: 

La invención se refiere al campo técnico del procesamiento de harina de trigo y 

describe un método de producción de trigo ceroso. Tiene las ventajas de que se 

mejora el rendimiento de la harina, el contenido de salvado de trigo de 

la harina de trigo cerosa se reduce y se ahorra el consumo funcional. 
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Resumen: 

La tecnología de producción integral 3D incluye limpieza de trigo, esterilización por 

humedecimiento de trigo, molinos y tamiz, es la eliminación de polvo deshidratado, 

la trituración de la plúmula de salvado de trigo, híbrido lleno de seis pasos de 



 
constituyente completo para obtener 

3D- integral. Se puede utilizar para preparar 3D-fideos de trigo integral, 3D-pan 

integral al vapor y 3D- envoltura de bola de masa integral, resistente a la cocción, a 

prueba de congelación, con buen sabor y valor nutritivo alto. 

 

o Tecnología de producción de harina de trigo integral a través del 

tratamiento de extracción de materiales con gluten por medio método. 
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Resumen: 

La invención describe una tecnología de producción de harina de trigo integral a 

través de un tratamiento de extracción en materiales con gluten por un método 

medio. La tecnología de producción divulgada 

por la invención es razonable de diseñar y fácil de reformar por los molinos 

harineros, se reduce el consumo de energía, la calidad 

Los efectos de mejora en la harina de trigo integral son buenos, la tecnología de 

producción es particularmente adecuada para producir 

harina de trigo integral de alta calidad, la palatabilidad y las características de 

procesamiento y aplicación de la harina de trigo integral mejora notablemente, la 

vida útil de la harina de trigo integral puede prolongarse, y la harina de trigo integral 

tiene mejor beneficio económico después de ser popularizado. 
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Resumen: 

La invención describe un método de producción de harina de trigo glutinoso. El 

método comprende los siguientes pasos: selección de materias primas de trigo 

glutinoso de alta calidad, trilla de trigo, cribado, 

remoción de piedras, separación magnética, selección, humectación y 

humedecimiento de trigo en secuencia para completar la limpieza primaria, 

Realización de trilla, cribado, remoción de piedras, separación magnética, 

selección, humectación y humectación de trigo. El método tiene los efectos 

beneficiosos de que los callos, la soja y el maní se agregan a la harina de trigo, de 

modo que mejora el sabor de la harina. 

 

 

 

 

 

 

 


